
5 vorzügliche Gerichte, nacheinander auf Side Plates präsentiert. 

(Als Vorspeise zu bestellen für € 12,75 pro Gedeck)  

  

Fingerfood Auswahl 1: 

  

€ 47,50 

 Pfannküchlein mit geräucherter Entenbrust von zahmer Ente, süßsaurer 

Gurke und Hoisin-Sauce 

 Salat von Eismeerkrabbe (snow-crab), Avocado und roter Pampelmuse 

 Parmesanbiskuit mit Kalbstartar, Pesto und Koriander 

 Salat aus Melonenperlen und Parmaschinken 

 Marbre von geräuchertem Ijsselmeer-Aal 

 Lachs mit einem Gelee von Schalentieren 

 

  

Fingerfood Auswahl 2: 

  

€ 47,50 

 Carpaccio vom Rindertartar, grünes Pesto, Parmesankäse und geröstete 

Pinienkerne 

 Salatmelange mit frischem Ziegenkäse, Kompott von Orange und 

Datteln 

 Spieß mit Rosmarin und marinierten Gambas, Salat von Shiitake Pilzen 

 Mit Koriander und Seesalz marinierter roher Lachs, pochierter Lachs 

und Lachstartar 

 ‚Lasagne’ vom Barnevelder Hühnchen mit Mascarponecreme, Rucola 

und frischen Feigen 

 

  

Fingerfood Auswahl 3 (vegetarisch): 

  

€ 47,50 

 Carpaccio von Roseval-Kartoffeln, Salat mit Pfifferlingen und 

Aubergine 

 Tartar von Pomodori (Tomaten), Büffelmozzarella, grünem Pesto und 

Basilicum 

 Chicoréesalat mit Blauschimmelkäse, frischen Feigen und Krokant von 

Pecannüssen 

 Roulade von gegrillter Zucchini, gefüllt mit einem Mousse von 

Kräuterkäse 

 Coulis von Tomate 

 Pfannküchlein mit Sauerkrautsalat 

 Kompott von Tuttifrutti 

 

  

Fingerfood Auswahl 4 (asiatisch): 

  

€ 47,50 

 Pfannküchlein mit geräucherter Ente, süßsaurer Gurke und Hoisin-

Sauce 

 Gado-Gado, diverse knusprige Gemüse, Satésauce und Röstzwiebeln 

 Spieß mit thailändischen Gambas auf einem Salat von Sojasprossen 

 Auf Tandoriart mariniertes Hühnchen, Mousseline von Blumenkohl auf 

Naan-Brot 

 Sashimi von frischen Thunfisch, japanischer Senf und Sojasauce 

 

 


